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Ra!mondl Angelo Castei!anza Andrema

CHISCIO erano come Ee ciambelle che fanno adesso. Si facevano con I'uva o con su
lo zucchero, o coi fichi. Si usava la farina bianca, ma anche quella di granoturco.

IL CHISCIO quandb si faceva il pane, si portava dietro un po' di burro, fichi tagliati e si
metiteva nella pasta del pane, per ultimo perd..

Si"féceva i pani con l'uva: “ul pan con ! iiza”. Lo zucchero era quello naturale “ziicher
grass” coior marrone, zucchero fresco, che faceva sopra una beila crpsttctna.

.PIQOZZI Angeia Blanchn

Per mangiare qualche vo!ta facevamo i "turte: C L
* Si shatteva della farina col latte, con lo zucchero eun po dl hev:to da bsrra (ul!ava a’a '
bzrra) si facevano alla mattina perché llewtassero fino a sera, non come adesso che
' Ilev;tano sub:to e 3| facevano deEIe bel!e padetlate cosi, m volevano due l:trl di ollo DllO d:

battevano le uova, si agglungeva un po di acqua un po_ d| nevuto Ia fanna:.'

'._'.:Borsetta Angel o PIQOZZI Angela. Blanchl . Angeir Andrema Castel!: Vaiena

.':..Formagg:.ne.' lE ]atte non era commercaablle perché la gente lo consumava per conto SuQ.
~dalle mucche d] famlgha quasa tuttl lo avevano z_paesam (contadmi)‘ Usavano il !atte pe
e 'fare e formaggelle c era una cassett“ a, ettevano !I Iatte ch s: mdunva e si facevano le

“Un po’_di pepe, sale... come era buonal’

contadinl vendevano uova, Iatte perche non c'era 1I Iatta:o tuth l glorm chl vo[eva il

mangiare...

“mascarpone” (ricotta).

H

allora si faceva bollire e ne usc:va un latte cagliato che chiamavamo

lo invece usavo il burro che facevamo noi; col nostro latte della stalla, facevamo

anche la “cagida” (la ricotta, la ‘cagliata), facevamo ﬁmnagel” (le formaggetts).

il burro

si faceva con la panagia (la zangola).

[l burro fatto cosi {muovendo if bastone della zangola) era buono ma non come quelio
di adesso perché allora il burro aveva un po o’ acqua e quando si metteva a friggere,

schizzava.

Torresan Clindo (pittore)

Tutte le mattine, andavo nel cortile della Agata Cerana nella Via della Vallea prendere

burro.

il latte con la ramina e quafche volta ml dava una fetta di 4 pan gmldu " con un pochmo di

Ogni contadmo aveva i suoi clienti che tuiti i giornl andavano da Iui a prendere li Iaﬁe
E una volta alla settimana prendevo anche una fonnaggetla“. buonissimal

casa.

_ Bianchl Stefanma . Blanchl Bottlm Fehcuta Pm Fia enza' Rossml Gllda Alblzzatl
- Gmseppma

Una parte del iatte semva per[ ahmentazmne deEIa fa

Mi raccomandava sempre di stare attento a non rovescnare il Iatte mentre tornavo a

Costa Ce!sma Ferranc Glneﬁa

[a una parte venlva venduta

non c'era if fattaio e ailora o pcrtavano nelle’ c:ase d: chl hon avevala mucca e che faceva '

: Iaccordo “Un tanto al glorno - € 1I contadmo lo pdrtava in quéEIa casa tuttl | gmrm”

_ LE FORMAGGET]‘E Ie facevamo nou coHaﬁe d ]
perche non avevamo blsogno

i Iatte si

' per farlo rapprenciere dlventava duro da so!o

- Si metteva in formette di Iegno o di aElum:mo & si facevano e formaggette.
. SI mettevano

Qualche

'.un po dl pane sbrlcxofato

con l'msalata

Facevamo anche e _f rmagel!e Ie mettevamn nelle’ formelle quadrate dt fegno
' _qualcuno si vendeva a!tnmen si 1 usava per la c

f Qualcuno Ie vendev aBusto mala mia mam'
-';'Der tutti quelli che andavano a Iavorare.

caghava da soio spemalmente quando face

m un tovagholo { 1 tuam) per fargh\ perdere l'acqua. . *

volta prendevo_ll latte rappreso CI _‘
“era p:u che mang:are 2 mar

tre____cucc:hlai d: zucchero :

nto per la cena di noi,

vano tutta !'acqua poi si condsvano e sl mangsavano

che é_hon e Vén_c_ie\}'amd_'_'-'

aldo e non serviva il caglio

Prima perd

: 'gCon il latte &c_ielia muccafacevamo :l burroe “a furmagéla’le formaggette 5| mettevanc :ﬁ;':“':"_'_
‘nelle formelle di legno cl '




 UNA PRODUZIONE SPECIFICA: UVA E FRUTTA

Castiglioni Pepéri - Borsetia Angelo

Avevamo tante viti... uva americana, il clmto il vmo bxanco
Nella zona di Olgiate allora si produceva moita uva e su facevano il vino, in casa.
: Dal 1910 si puo dire che 'uva nostrana nonc' era gla_p_zu salvo che nei giardini dove la
. guravano, allora riuscivano a salvarla ancora come facevano [i alla Vilia Restelli.

In campagna vy era- so!amente uva amerlcana,'c’eka qualche p[anta di pesco erano
molto buone ma non erano tante

Blanchl Lutgl . Blanchl P:etrc P;goul Teresa‘B;anchl

Noi avevamo Ia vug na e facevamo IE vmo uva nama che uva' 50 60 brmte che

'ff_sono c:nquanta |iti‘l c:ascuna mi pare

e fomi\"fa'mc al parroco di

Ly

Botti abbandonate inuna |
vecchia cantina,
FOTC SPAGNOLL.
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'Raccogli donna — I'uva americana — l'uva piﬁ YbelEa — che & {'urmadéla.

Facevano il clinto, il “cruel” el "caspm tre quahta d'uva. |l clinto lo mescolavano mai
veri vini erano gli altri due.

{l vino buono era quello che bolliva nei tlnl mentre quello che veniva torchiato dopo la
hollitura veniva chiamato “briischetu” perché era piuttosto acido. il suo nome era “caspiu”
(meno buono) mentre il primo era il “cruél” pit buono.

Clera tanta frutta: mele pere, cotogne aibzcocche esoprattutto cachi che nessuno
_aveva ad Olgiate. o -

Tantissima era I'uva dai grandl grappol: che serviva per fare il vino. Gli altri
producevano il ¢linto, un’ uva povera, noi invece producevamo tantissimo vino che veniva
torchlato neEla torcéra, lamblente del torchio, co! basamento in pietra scolpita.

Duvia Ermanno

| carrettieri che si fermavano all’ ostena Chtenchettz dove ora ¢'é il negozio Moscucdi,
dopo mangiato si fermavano, salivano sui carretii e prendevano {'uva dal pergolato della
villa Gonzaga; erano grappoli enormi che spo_rgevano sulla strada.

Lavezzarl Valentina

- Gli-uomini andavano aI circolo. Quanti ubrlach; c'erano a Olgiate' '

Alla domenica molte donne dovevano andare aE Cirdolo a prendere i mariti che
tornavanc a casa barcollando cantando : :

Ce n'erauno che, guando la moghe andava a prenderto la faceva andare davantt e lui
si sedeva "tacd a me purtina”{uscio) e dlceva al!a moghe “Maria, canta bandiera rusa se no
vegnu pii’ E lei diceva: “ndemm, ndemm Salva;‘ur Ma lui no. E ie: cantava sottovoce:
“Bandxera rossa" e lui si incamminava... barc Iiando '

Duvia Ermanno RN

Le me!e cotogne non troppo matur ettevano né]!a bianc_heri'é per profumaria.

Ul toreit (i[_ to féhio}
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i fatli con i cavalli.

i erano i traspori

Molt

lungo la strada della
costa.
FOTO CEAANA,

Trasporto dl un pesante
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